Knobelabend der
Feuerwehr Oberg

Oberg. Die Feuerwehr aus
Oberg ladt fur Donnerstag,
29. Dezember, alle Aktiven
Mitglieder,
Forderer und
Freunde der
Wehr zu ihrem
Knobelabend,
im Geratehaus

in Oberg ein.

.Neben
Carsten lockeren
Schmidt Knobelrunden

wird es auch

wieder um die Wurst beim
Preisknobeln gehen*, teilt
Ortsbrandmeister Carsten
Schmidt mit.

Broistedter Wehr ladt
zur Versammlung

Broistedt. Auf der Tagesord-
nung wird auch der Brand des
Broistedter Sagewerks stehen:
Die Freiwilligen Feuerwehr
Broistedt ladt zur Jahresver-
sammlung am Samstag,

11. Januar ab 19 Uhr im
Sportheim am Broistedter
Sportplatz. Das teilte jetzt Uwe
Kruse fir die Freiwillige
Feuerwehr mit.

Beim Brand in Broistedt war
auch die Ortswehr im Einsatz.

Beim jiingsten Gesprachskreis des Generationentreffs in Lengede ,,outeten” sich Monika Borowski und Klaus Krannich (r. unten) als Liebespaar.
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Junge Liebe im Generationentrefl

Arbeit des Lengeder Vereins gegen die Vereinsamung im Alter fruchtet mehr und mehr

Lengede. Ein gutes halbes Jahr
gibt es sie schon, die Generatio-
nenhilfe in Lengede - und sie
wichst und gedeiht. Besonders
gefruchtet hat es im Fall von
Monika Borowski und Klaus
Krannich. Die beiden 74-jéhri-
gen Besucher des Generationen-
treffs haben sich dort kennen-
und lieben gelernt.

Die Vorsitzende des Genera-
tionenhilfe-Vereins ~ Bernhild
FafSmann-Hanusch erzdhlt: ,,Im
August bei unserem ersten Ge-
sprachskreis im Generationen-

treff fiel Herrn Krannich eine al-
tere Dame auf, die nur noch ei-
nen leeren Stuhl fand - namlich
neben ihm.“ Man unterhielt
sich, kam sich naher und telefo-
nierte miteinander.

»Bei unserem dritten Ge-
sprachskreis jetzt im Dezember
outeten sich beide als Paar
freut die Vereinsvorsitzende.
»Nie im Leben hitten beide da-
mit gerechnet, dass ihnen das
noch passieren kann. Das Be-
sondere dabei: Sie wohnen in
Broistedt keine 500 Meter von-

einander entfernt und sind sich
vorher nie begegnet®

Die Vorsitzende macht diese
schone Liebesgeschichte auch
etwas stolz: ,Wir als Verein freu-
en uns natiirlich riesig, auf sol-
che nicht planbare Art und Wei-
se unserer Satzung gerecht zu
werden, ndmlich: Der Vereinsa-
mung im Alter entgegenwir-
ken.*

Bei dem jiingsten Treffen habe
man auch dariiber gesprochen,
was unternommen werden
kann, um sich kennenzulernen.

Interesse besteht an Kino- und
Theaterbesuchen, Shoppen,
Schwimmbadbesuchen. ,,Dazu
gehort natiirlich der Mut jedes
Einzelnen, auch mal von sich
aus Ideen vorzubringen und
Gleichgesinnte anzurufen’, sagt
Fafimann-Hanusch.

Ganz Mutige hitten schon
den Wunsch nach Stiadtereisen
vorgebracht - ,,getreu dem Mot-
to: Gemeinsam sind wir stark.
Und preiswerter wird es alle-
mal, so die Vorsitzende.

Weiterhin freut sich der Ver-

ein iiber weiteren Zulauf und
Interesse, ist aber auch stolz auf
das bisher Erreichte und laufen-
de Aktionen, wie die Lesepaten
an der Grundschule Lengede,
die weiter ausgebaut werden sol-
len. sip

Aktuelles aus dem Verein — auch
Hinweise auf kiinftige Treffen oder
Unternehmungen — werden am
Generationentreff am Bodenstedter
Weg in Lengede ausgehangt.
Dartiberhinaus gibt es Infos unter der
Rufnummer 05344/9692131.
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Hirschkeule

ZUTATEN
1 Hirschkeule, 3 EL Olivenol
2 EL Tomatenmark
3 Mohren, 1 Stiick Sellerieknolle
1 Petersilienwurzel, 3 Zweige
Thymian, 4 Zweige Rosmarin,
5 Wacholderbeeren, 5 Pimentkor-
ner, 2 Lorbeerblatter, 1 | trockener
dunkler Rotwein, 250 ml roter
Portwein, 5 EL Balsamicoessig, 11
Wildfond, 1 EL Saucenbinder, 1
kleiner Rotkohl, 1 Zwiebel,
1EL Ganseschmalz, 1 Orange, 100
ml trockener Rotwein, 2 EL
Balsamicoessig, 4 Gewiirznelken
2 Lorbeerblatter, 4 Pimentkdrner,
1kleine Zimtstange

ZUBEREITUNG

Hirschkeule von Sehnen und
Hauten befreien. Suppengemiise
klein schneiden. Hirschkeule in Oli-
vendl rundherum scharf anbraten.
Keule herausnehmen und warm
stellen. Tomatenmark hinzuftigen
und mit braten. Suppengemiise
dazugeben. Gewlirze und Krauter-
zweige ebenfalls hinzufiigen. Mit
Rotwein angieen und um die
Hélfte einkochen lassen. Portwein
und Balsamicoessig dazugeben
und nochmals einkochen lassen.
Wildfond angieBen und Hirschkeu-
le hineinlegen. Im vorgeheizten
Backofen bei 160 Grad 1 Stunde
garen, auf 140 Grad herunterschal-
ten und eine weitere Stunde garen.
Hischkeule herausnehmen.
Bratenfond durch ein Sieb geben
und mit Saucenbinder binden.
Hirschkeule in Scheiben schnei-
den. Rotkohl putzen, Strunk
herausschneiden in Streifen
schneiden. Zwiebel abziehen und
mit Nelken spicken. In Ganse-
schmalz Rotkohl anschwitzen.
Zwiebel und die tibrigen Gewdirze
hinzuftigen. Orange auspressen.
Saft, Rotwein und Balsamicoessig
angieBen. Kohl bei wenig Hitze
bissfest garen. Lorbeerblatter und
Zimtstange entfernen. Mit Salz,
Pfeffer und Zucker abschmecken.



